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                                                                                1 Przedsiębiorstwo Budownictwa Specjalistycznego PRACOWNIA PROJEKTOWO - TECHNOLOGICZNA P R O J E K T OBIEKT: KUCHNIA SZPITALNA, STOŁÓWKA DLA PRACOWNIKÓW, KUCHENKI ODDZIAŁOWE ADRES: Szpital Powiatowy w Pułtusku ul. Piaskowa BRANŻA: Technologia część gastronomiczna Autorzy opracowania: mgr inż. Paweł Pisarski mgr inż. Paulina Brzezińska Warszawa, dn r. NIP: ; KRS: REGON: GERONA Spółka z.o.o. ul.puławska 426, Warszawa
                                            










                                            2 SPIS TREŚCI: 1. Dane ogólne. 2. Program użytkowy. 3. Opis procesów technologicznych. 4. Zestawienie powierzchni. 5. Wytyczne technologiczne dla branż projektowych. 6. Wykaz wyposażenia technologicznego. 7. Rysunki w skali 1:50. 2
                                            

                                            3 1. Dane ogólne Przedmiot opracowania. Przedmiotem opracowania jest projekt technologiczny kuchni szpitalnej produkującej posiłki dla pacjentów, stołówki dla pracowników szpitala Podstawy merytoryczno formalne. Materiałami wyjściowymi do opracowania są: - podkłady budowlano architektoniczne, - obowiązujące przepisy SAN.-EPID., BHP i P.Poż. Rozporządzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunków technicznych, jakim powinny odpowiadać budynki i ich usytuowanie (Dz.U. Nr 75, poz. 690 z późniejszymi zmianami). Rozporządzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 września 1997 r. w sprawie ogólnych przepisów bezpieczeństwa i higieny pracy (Dz.U. Nr 169, poz z późniejszymi zmianami). Rozporządzenie Unii Europejskiej UE 178/02 ustanawiającym ogólne zasady prawa żywnościowego, powołujące Europejski Urząd ds. bezpieczeństwa żywności oraz ustanawiające procedury w zakresie bezpieczeństwa żywności. - katalogi wyposażenia gastronomicznego, - ramowe wytyczne inwestora, 1.3. Lokalizacja. Kuchnia centralna będzie zlokalizowana w budynku K na poziomie parteru, natomiast stołówka dla personelu będzie mieścić się w tym samym budynku na poziomie wysokiego parteru. Kuchenki oddziałowe będą znajdować się przy poszczególnych oddziałach. LP. ODDZIAŁY ŁÓŻKOWE ILOŚC ŁÓŻEK 1. Oddział wewnętrzny wzmożonego nadzoru 2. Oddział chirurgiczny 37+4 wzmożonego nadzoru 3. Oddział dziecięcy Oddział położ.-ginekol septyczny 5. Oddział I O M 5 6. Oddział kardiologii 19+4 wzmożonego nadzoru razem 181 3
                                            

                                            4 2. Program użytkowy Ilość wydawanych posiłków. Kuchnia wydawać będzie dziennie ok. 350 posiłków (160 na miejscu, a 190 na zewnątrz) + ok. 19 posiłków dla dzieci powyżej 1 roku życia Harmonogram pracy: Kuchnia, stołówka Zatrudnienie: ogółem 15 osób / zmianę pracownicy produkcyjni - 13 osób pracownicy biurowi - 2 osoby Godziny wydawania posiłków: śniadania od 8 00 do 9 00 obiady od do kolacja od do Opis procesów technologicznych. Projektowana kuchnia szpitalna mieści się na jednej kondygnacji. Dostawa towarów odbywa się na poziomie parteru przy specjalnie zaprojektowanej do tego celu rampie. Po odbiorze jakościowym i ilościowym surowców (powierzchnia dostaw towarów wyposażona w wagę, wózki, stół oraz umywalkę) towar przewożony jest do poszczególnych magazynów lub bezpośrednio do produkcji. W technologii wyszczególniono następujące magazyny żywnościowe: magazyn ziemniaków i warzyw okopowych, magazyn produktów suchych, magazyn pieczywa (wyposażony w krajalnicę do pieczywa), magazyn dobowy (regały+ szafy chłodniczo-mroźnicze), pomieszczenie przechowywania i dezynfekcji jaj, zespół komór chłodniczych oraz mroźniczych (warzywa, mięso i drób, wędliny, mroźnia, nabiał). 4
                                            

                                            5 Ponadto na terenie kuchni zlokalizowano inne pomieszczenia magazynowe: magazyny bielizny czystej oraz brudnej, pomieszczenie na agregaty chłodnicze, magazyn zasobów, magazyn opakowań zwrotnych, pomieszczenie na detergenty, dwa pomieszczenia na sprzęt porządkowy. Na terenie kuchni zlokalizowane zostały również przygotowalnie wstępne warzyw oraz mięsa i drobiu. Przygotowalnia warzyw wyposażona będzie w baseny stacjonarne oraz jezdne, stoły do pracy, stół ze zlewem 2 komorowym, obieraczkę oraz umywalkę. Natomiast przygotowalnia mięsa i drobiu charakteryzować będą dwa niezależne stanowiska pracy (mięsa oraz drobiu) wyposażone w stoły do pracy, stoły ze zlewem, basen, umywalkę, pień do mięsa oraz szafę chłodniczą. Na tym samym poziomie co zaplecze kuchenne zlokalizowano również zaplecze socjalne dla personelu składające się z szatni męskiej oraz damskiej z pełnym węzłem sanitarnym, pokój socjalny personelu ze zlokalizowanymi w sąsiedztwie toaletami oraz pokój kierownika i dietetyka. Kuchnia główna będzie składać się z szeregu stanowisk roboczych wyposażonych w stoły do pracy, stoły i szafy chłodnicze, stoły ze zlewami oraz umywalki. Będą to następujące stanowiska: stanowisko przygotowania śniadań, stanowisko przygotowania ryb, stanowisko wyrobów mącznych, stanowisko rozdrabniania warzyw, stanowisko kuchni zimnej, stanowisko kuchni dietetycznej, stanowisko przygotowania kanapek, stanowisko mycia sprzętu kuchennego, pomieszczenie szefa kuchni (pobyt czasowy) 5
                                            

                                            6 W części centralnej zlokalizowane będą dwa bloki grzewcze. Pierwszy z nich będzie się składał z dwóch patelni uchylnych, dwóch trzonów 4 palnikowych, bemara, grilla gładkoryflowanego oraz zestawu przechylnych kociołków. Drugi blok złożony będzie z zestawu kotłów warzelnych (dwóch 250 l oraz trzech 150 l) i dwóch taboretów gazowych. Ponadto w kuchni przewidziano stanowisko umożliwiające zastosowanie technologii cook and chill składające się z dwóch pieców konwekcyjno-parowych (10 x 1/1GN i 6 x 1/1GN), szybkoschładzarki 10 x 1/1GN oraz komory wyrobów gotowych. Na terenie kuchni przewidziano również boks szefa kuchni oraz dźwig czysty umożliwiający bezpośrednią komunikację ze stołówką pracowniczą zlokalizowaną na poziomie wysokiego parteru. Ze względu na charakter dystrybucji posiłków (ekspedycja na oddziały oraz catering zewnętrzny) w bliskim sąsiedztwie z kuchnią główną przewidziano dwie odrębne powierzchnie ekspedycyjne ze zmywalniami termosów i pojemników GN (wyposażone w profesjonalne ciągi do zmywania składające się z basenów z bateriami prysznicowymi oraz specjalistycznych zmywarek), pomieszczeniem na czyste i brudne pojemniki GN oraz termosy. Ponadto powierzchnia przeznaczona do ekspedycji posiłków na oddziały posiadać będzie jeszcze stanowisko mycia, suszenia oraz przechowywania wózków bemarowych. Każda z tych ekspedycji posiadać będzie odrębne komunikacje wywozu gotowych posiłków oraz zwrotu brudnych pojemników GN bądź termosów w celu zachowania prawidłowych ciągów technologicznych. Przy ekspedycji posiłków na zewnątrz (catering zewnętrzny) zaplanowano specjalną rampę załadunkowo-rozładukową. Całe zaplecze kuchenne zlokalizowane na parterze nie będzie posiadało centralnej zmywalni naczyń stołowych i tac. Rolę tę pełnić będą specjalistyczne zaplecza zlokalizowane przy oddziałach szpitalnych. Odpadki pokonsumenckie będą transportowane specjalnym dźwigiem brudnym na poziom parteru, a stamtąd transportowane w zamkniętych pojemnikach do wentylowanego pomieszczenia na odpadki pokonsumpcyjne. Ponadto przewidziano na tym poziomie drugie wentylowane pomieszczenie przeznaczone na odpadki poprodukcyjne z kuchni głównej oraz przygotowalni wstępnych. Zlokalizowana na poziomie wysokiego parteru stołówka pracownicza wyposażona będzie w specjalistyczny ciąg wydawczy z prowadnicą na tace składający się z: lady sałatkowej, bemara, witryny chłodniczej oraz podgrzewczego dyspensera do talerzy. Ponadto na terenie ekspedycji potraw znajdować się będzie stół ze zlewem, umywalka, stół chłodniczy, stoły korpusowe oraz ekspres do kawy. Ponadto na terenie ekspedycji znajdować 6
                                            

                                            7 się będzie jeszcze kuchenka mikrofalowa, grill kontaktowy oraz salamander. Część wydawcza ma również bezpośredni kontakt za pomocą dźwigu z kuchnią główną zlokalizowaną piętro niżej. W bezpośrednim sąsiedztwie ciągu wydawczego znajdować się będzie zmywalnia naczyń stołowych wyposażona w stół załadowczy, wyładowczy, zmywarkę kapturową oraz szafę przelotową na naczynia czyste. Zwrot naczyń zaprojektowano w formie aneksu wyposażonego w stanowisko do mycia wózków na tace. Natomiast wywóz odpadków pokonsumpcyjnych odbywać się będzie dźwigiem brudnym na teren parteru, a stamtąd do wentylowanego pomieszczenia na odpadki. Ponadto w skład zaplecza gastronomicznego stołówki będą wchodzić: magazyn artykułów handlowych wyposażony w regały ze stali nierdzewnej oraz szafę chłodniczą, aneks na sprzęt porządkowy i zaplecze socjalne składające się z pokoju socjalnego oraz WC. 4. Zestawienie powierzchni. L.p. Nazwa pomieszczenia Powierzchnia Kuchnia centralna 1. Dostawa surowców 14,86 m 2 2. Przechowywanie i sterylizacja jaj 5,55 m 2 3. Magazyn ziemniaków i warzyw 22,84 m 2 4. Obieralnia ziemniaków i warzyw 13,28m 2 5. Magazyn opakowań 4,79 m 2 6. W.C. 8,90 m 2 7. Pomieszczenie odpadków poprodukcyjnych 3,73 m 2 8. Magazyn pieczywa 7,25 m 2 9. Magazyn bielizny czystej 4,10 m W.S. 15,17 m Magazyn zasobów 8,81 m Magazyn bielizny brudnej 10,46 m Magazyn produktów suchych 14,86 m Powierzchnia komór chłodniczych i mroźniczych 55,15 m Komora mroźnicza 5,62 m Pomieszczenie agregatów chłodniczych 9,54 m Magazyn dobowy 9,47 m Przygotowalnia mięsa i drobiu 12,45 m Pokój kierownika i dietetyka 9,72 m Pomieszczenia na sprzęt porządkowy 6,37 m Pokój socjalny personelu 12,70 m Pomieszczenie odpadków pokonsumpcyjnych 7,18 m Kuchnia główna 219,06 m Powierzchnia ekspedycji na oddziały 145,86 m Powierzchnia ekspedycji na zewnątrz 56,34 m Pomieszczenie na detergenty 8,93 m Komunikacja 87,00 m Szatnia brudna kobiet 6,19 m Szatnia czysta kobiet 6,97 m Szatnia brudna mężczyzn 6,06 m Szatnia czysta mężczyzn 6,25 m 2 Razem 805,46 m 2 Stołówka dla pracowników 32. Sala konsumentów 171,00 m Zmywalnia naczyń stołowych+ mycie wózków 12,12 m Magazyn artykułów handlowych 6,71 m Ekspedycja 31,87 m Aneks na sprzęt porządkowy 1,87 m Pokój socjalny personelu 9,87 m Komunikacja 39,87 m 2 7
                                            

                                            8 Razem 273,31 m 2 Kuchnia mleczna BLOK C piętro II 36. Śluza 8,8 m W.C. 3,0 m Magazyn kuchni mlecznej 2,6 m Kuchnia mleczna 10,6 m Zmywalnia kuchni mlecznej 6,0 m Ekspedycja 2,1 m 2 Razem 33,1 m 2 Kuchnia oddziałowa BLOK A1 parter 42. Kuchnia oddziałowa 11,5 m Zmywalnia naczyń stołowych 9,8 m 2 Razem 21,3 m 2 Kuchnia oddziałowa BLOK A1 piętro III 44. Kuchnia oddziałowa 7,1 m Zmywalnia naczyń stołowych 10,8 m 2 Razem 17,9 m 2 Kuchnia oddziałowa BLOK A2 piętro II 46. Kuchnia oddziałowa 9,7 m Zmywalnia naczyń stołowych 9,7 m 2 Razem 19,4 m 2 Kuchnia oddziałowa BLOK A2 piętro III 48. Kuchnia oddziałowa 11,7 m 2 Razem 11,7 m 2 Ogółem 1182,17 m 2 5. Wytyczne technologiczne dla branż projektowych Wytyczne architektoniczno - budowlane. Ściany i sufity Powierzchnie ścian i sufitów powinny być gładkie, białe lub w jasnych kolorach, bez uszkodzeń i szczelin, zabezpieczone przed kondensacją pary oraz wzrostem pleśni. Ściany w pomieszczeniach produkcyjnych, zmywalni sprzętu kuchennego i naczyń stołowych powinny być pokryte materiałem łatwo zmywalnym, nienasiąkliwym, nietoksycznym, odpornym na działanie wilgoci do pełnej wysokości. Ściany pomieszczenia na odpadki powinny być pokryte jak wyżej do pełnej wysokości pomieszczenia materiałem łatwo zmywalnym, nienasiąkliwym, nietoksycznym, odpornym na działanie wilgoci do pełnej wysokości pomieszczenia. Połączenie podłóg ze ścianami, słupkami i filarami powinny być wyokrąglone. Narożniki ścian przy ciągach komunikacyjnych powinny być zabezpieczone przed uszkodzeniami mechanicznymi. Podłogi Podłoga w biurach, szatni, pokoju personelu powinna być ciepła, nieścieralna łatwa do utrzymania w czystości, a w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych, sanitarnych i komunikacji gładka, nienasiąkliwa, łatwo zmywalna, niepyląca, nieśliska, odporna na ścieranie i uderzenia mechaniczne. 8
                                            

                                            9 Podłoga w kuchni powinna być wykonana z materiału samopoziomującego, odpornego na ścieranie, nie powodującego poślizgów. Kanalizacyjne wpusty podłogowe powinny być zabezpieczone kratkami i posiadać zamknięcia syfonowe oraz łatwe do czyszczenia osadniki. W pomieszczeniach, w których znajdują się kratki ściekowe posadzkę należy wykonać ze spadkiem w kierunku kratek. Niedopuszczalna jest różnica poziomów (progi, stopnie itp.) w ciągach komunikacyjnych oraz między pomieszczeniami. Wysokość pomieszczeń 3,30m. Okna Okna powinny mieć konstrukcję umożliwiającą stałe wietrzenie pomieszczeń przez górne skrzydła lub wietrzniki umieszczone w górnych częściach okien, łatwe do otwierania z poziomu podłogi. Powinny być gładkie, szczelne, dostosowane do zmywania wodą, mieć konstrukcję zapobiegającą zbieraniu się kurzu. Okna w części produkcyjnej powinny być dostosowane do zakładania ram z siatkami przeciw owadom w okresie letnim. Drzwi Powinny być szczelne i mieć powierzchnię gładką, dostosowaną do zmywania wodą. Drzwi do zaplecza i zewnętrzne do magazynu powinny być metalowe lub obite blachą na całej wysokości. Progi powinny być metalowe lub obite blachą. Minimalna szerokość drzwi do pomieszczeń produkcyjnych i magazynowych 90 cm. Drzwi zewnętrzne do zaplecza produkcyjnego oraz drzwi do magazynów należy osadzić na niepalnej futrynie. Oświetlenie Oświetlenie naturalne bezpośrednie występuje w każdym pomieszczeniu. Punkty oświetlenia elektrycznego powinny zapewniać prawidłowe oświetlenie przy każdym stanowisku pracy. Światło nie powinno zmieniać barw, a jego natężenie w zakładzie produkcyjnym nie może być mniejsze niż 300 luksów w pomieszczeniach roboczych. Punkty oświetlenia elektrycznego powinny być wyposażone w nietłukące osłony, chroniące przed odpryskami szkła w razie stłuczenia żarówki lub kloszy oraz mieć konstrukcję umożliwiającą ich łatwe czyszczenie. 9
                                            

                                            10 5.2. Wytyczne instalacji wodno - kanalizacyjnej. Zapotrzebowanie wody na cele technologiczne: Przyjęto 70 litrów / osobę Liczba żywionych 350 osób. X = 350 żyw. x 70 l / osobę = l / dobę, w tym 50% woda ciepła o temp C tj l / dobę. Zapotrzebowanie wody na cele porządkowe: Powierzchnia wymagająca mycia: 1100 m 2 Ilość zmywań na dobę: 2 Zużycie wody: 2 l / m 2 x = 1100 m 2 x 2 l / m 2 x 2 = l / dobę, w tym 50% woda ciepła o temp C tj l / dobę. Razem zapotrzebowanie wody wyniesie: woda technologiczna l / dobę woda porządkowa l / dobę RAZEM l / dobę w tym 50% woda ciepła o temp o C tj l / dobę. UWAGA!!! Przewidzieć zabudowane przewody kanalizacyjne min. 100 mm i odtłuszczownik na zewnątrz budynku. Rewizje na pionach kanalizacyjnych przewidzieć poza częścią żywieniową (produkcyjną i magazynową). Przewody instalacji wodnej, kanalizacyjnej, grzejniki i inne instalacje wewnętrzne powinny być gładkie, szczelne, o konstrukcji zapobiegającej opadaniu ewentualnych skroplin lub zanieczyszczeń na artykuły spożywcze. W obrębie budynku wewnętrzne instalacje kanalizacji sanitarnej odprowadzające ścieki z misek ustępowych, pisuarów i innych tego rodzaju urządzeń nie mogą być podłączone do wewnętrznej instalacji kanalizacji technologicznej odprowadzającej ścieki poprodukcyjne. 10
                                            

                                            11 Ścieki: Ścieki technologiczne stanowią 95% zużytej wody Ścieki porządkowe stanowią 100% l x 0,95 = l l x 1,0 = l RAZEM l / dobę 5.3. Wytyczne instalacji elektrycznej. Projekt technologiczny podaje zapotrzebowanie energii elektrycznej dla potrzeb zainstalowanych urządzeń technologicznych. Przewidzieć instalację ochrony od porażeń przy wszystkich maszynach i urządzeniach zasilanych energią elektryczną oraz instalację piorunochronną w obiektach wolnostojących. Zestawienie energii elektrycznej podano w wykazie wyposażenia Współczynnik jednoczesności poboru mocy 0,6-0, Wytyczne instalacji gazowej. Zestawienie zapotrzebowania gazu dla urządzeń grzewczych podano w wykazie wyposażenia. Zapotrzebowanie gazu wynosi 7,99 m 3. Współczynnik 0, Wytyczne wentylacyjne. Dla pomieszczeń wymagających wentylacji mechanicznej należy uwzględnić zyski ciepła od zainstalowanych urządzeń, przebywających ludzi, nasłonecznienia i oświetlenia. Poniżej podano orientacyjne ilości wymian powietrza na godzinę. Nazwa pomieszczenia Przechowywanie i sterylizacja jaj Obieralnia ziemniaków i warzyw Pomieszczenie urządzeń chłodniczych Pomieszczenie agregatów chłodniczych Ilość wymian/h 5-10 wym./h wg. obliczeń przyjmuje się 1.5kW wydzielanego ciepła na 1 szt urządzenia. wg. obliczeń przyjmuje się 1.5kW wydzielanego ciepła 11
                                            

                                            12 Przygotowalnia czysta warzyw Kuchnia główna Pomieszczenie czystych wózków Pomieszczenie mycia wózków Komunikacja Zmywalnia termosów i pojemników GN Magazyn termosów i pojemników GN Jadalnia personelu Pokój kierownika i dietetyczki Przygotowalnia mięsa i drobiu Szatnia kobiet Szatnia mężczyzn Zmywalnie termosów i pojemników GN Ekspedycja posiłków Postój wózków czystych Sala konsumentów Zmywalnia naczyń stołowych Pomieszczenie na odpadki Ekspedycja na 1 szt urządzenia. Temperatura nie może przekroczyć 28 0 C 5-10 wym./h wym./h wym./h wym./h 5-10 wym./h wym./h 5-10 wym./h wym./h wym./h 5-10 wym./h Nad urządzeniami grzewczymi przewiduje się okap wentylacyjno-wyciągowy z filtrami i oświetleniem wykonanym ze stali nierdzewnej. Zestawienie temperatur dla pomieszczeń zaplecza gastronomicznego: Nazwa pomieszczenia Temperatura 0 C Przechowywanie i sterylizacja jaj 16 Magazyn ziemniaków i warzyw 6 Obieralnia ziemniaków i warzyw 16 Magazyn opakowań 16 Pomieszczenie na odpadki 5 Magazyn pieczywa 12 Magazyn bielizny czystej 16 Magazyn zasobów 16 Magazyn bielizny czystej 16 Magazyn produktów suchych 16 Pomieszczenie urządzeń chłodniczych 4 Komora mroźnicza (-24)-(-18) Komora chłodnicza (mięso, drób) 0-(+2) Komora chłodnicza (nabiał) (+2)-(+6) Komora chłodnicza (wędliny) (+2)-(+6) Komora chłodnicza (wystudzalnia) 3 Przygotowalnia ryb 20 Przygotowalnia czysta warzyw 20 Magazyn dobowy 16 12
                                            

                                            13 Pomieszczenie na sprzęt porządkowy 16 Kuchnia główna 16 Kuchnia zimna 16 Zmywalnia termosów i pojemników GN 20 Jadalnia personelu 20 Pokój kierownika i dietetyczki 20 Przygotowalnia drobiu 20 Szatnia kobiet 24 Szatnia mężczyzn 24 Zmywalnia naczyń stołowych 20 Pomieszczenie na odpadki 5 Wszystkie pomieszczenia powinny być wyposażone w termometry. Termometr w kuchni nie uwzględnia ciepła wydzielonego przez urządzenia. 13
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        PROJEKT ZAMIENNY BUDOWLANO- WYKONAWCZY PRZEBUDOWY W MIEJSKIM PRZEDSZKOLU NR18 W PULAWACH UL. C.K. NORWIDA 32a
    

    
        
        PROJEKT ZAMIENNY BUDOWLANO- WYKONAWCZY PRZEBUDOWY W MIEJSKIM PRZEDSZKOLU NR18 W PULAWACH UL. C.K. NORWIDA 32a LOKALIZACJA : Miejskie przedszkole nr18 Puławy ul. C.K. Norwida 32a INWESTOR: ZARZĄD INWESTYCJI    
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        HOLIDAY INN Zaplecze gastronomiczne - Kraków. 1. Powierzchnie użytkowe
    

    
        
        HOLIDAY INN Zaplecze gastronomiczne - Kraków 1. Powierzchnie użytkowe Pow. pom. Projekt dla: 1. Holiday Katowice Ilość porcji 1500 Procent pow. całkowitej Pow. całk. 947,71 100 Rozładunek (pokój magazynowy)    
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        Projekt dla Hotelu Qubus - Kraków
    

    
        
        Projekt dla Hotelu Qubus - Kraków Opis Wartość Powierzchnia [m2] 1091,8 Liczba wydawanych posiłków 700 Gaz [kw] 86,3 Moc Elektryczna [kw] 323,09 Ilość wody ciepłej [m3/dobę] 7,9 Ilość wody zimnej [m3/dobę]    
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        WYCIĄG Z PROJEKTU WYKONAWCZEGO
    

    
        
        WYCIĄG Z PROJEKTU WYKONAWCZEGO Organizator zapewnia przygotowanie pomieszczeń zgodnie z opisanymi poniżej parametrami, w tym także oświetlenie oraz przygotowanie chłodni i mrożni. Organizator nie zapewnia    
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        PROJEKT BUDOWLANY. Remont kuchni w Domu Kultury w Garzynie. Dom Kultury, Garzyn, ul. Jesionowa
    

    
        
        PROJEKT BUDOWLANY OBIEKT: Remont kuchni w Domu Kultury w Garzynie ADRES: Dom Kultury, Garzyn, ul. Jesionowa BRANśA: TECHNOLOGIA INWESTOR: Gminne Centrum Kultury w Krzemieniewie Ul. Zielona 6, 64-120 Krzemieniewo    
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        TECHNOLOGIA. Opracował:
    

    
        
        TECHNOLOGIA Opracował: Wrzesień 2010 Spis treści 1. Dane ogólne 1.1. Przedmiot opracowania 1.2. Materiały wyjściowe 2. Program użytkowy 3. Układ funkcjonalny pomieszczeń 4. Zestawienie powierzchni 5. Zatrudnienie    
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        Hotel Novotel - Wrocław
    

    
        
        Hotel Novotel - Wrocław Wykaz urządzeń L.p. Szt. Nazwa urządzenia 1.0 Kuchnia 1.1 1 Umywalka z wyłącznikiem kolanowym 1.2 1 Szafa mroźnicza 1.3 1 Regał ociekowy, półki przestawne 1.4 1 Regał ociekowy,    
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        Projekt dla Szpitala Klinicznego PAM - Szczecin
    

    
        
        Projekt dla Szpitala Klinicznego PAM - Szczecin Opis Wartość Powierzchnia [m2] 1050 Liczba wydawanych posiłków 700 Gaz [kw] brak Moc Elektryczna [kw] 41,3 Ilość wody ciepłej [m3/dobę] 10,4 Ilość wody zimnej    
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        Projekt technologii kuchni. Dane inwestora: Adres budowy: Zespół projektowy: Gmina Wiązów Pl. Wolności Wiazów
    

    
        
        Projekt technologii kuchni do projektu budowlanego Rozbudowy Gminnego Zespołu Szkół w Wiązowie Dane inwestora: Gmina Wiązów Pl. Wolności 37 57-120 Wiazów Adres budowy: Wiązów Ul. 1-go Maja 31 Dz. nr 9/2    
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        Novotel Bronowice Kraków
    

    
        
        Novotel Bronowice Kraków Wykaz urządzeń L.p. Nazwa urządzenia / Poziom Ilość Strefa dostaw 1 Umywalka 1 2 Waga magazynowa 1 3 Regał magazynowy 1 4 Podest 1 Magazyn opakowań 1 Podest 2 Przygotowalnia Warzyw    
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        PROJEKT TECHNOLOGICZNY
    

    
        
        PROJEKT TECHNOLOGICZNY ROZWIĄZAŃ FUNKCJONALNYCH KUCHNI I ZAPLECZA GASTRONOMICZNEGO INWESTOR: USŁUGI GASTRONOMICZNE I CATERINGOWE PAWEŁ OBORSKI ul. KRZEMIENICKA 3/8 45-401 OPOLE NIP: 754-115-67-40 ADRES    
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        ZAWARTOŚĆ OPRACOWANIA
    

    
        
        ZAWARTOŚĆ OPRACOWANIA I CZĘŚĆ OPISOWA II ZAŁĄCZNIKI - wykaz wyposażenia technologicznego zaplecza gastronomicznego - karty katalogowe urządzeń III CZĘŚĆ RYSUNKOWA TK-01 Rzut kuchni. Rozmieszczenie urządzeń.    
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        WYPOSAŻENIE RESTAURACJI I BARÓW
    

    
        
        Załącznik nr WYPOSAŻENIE RESTAURACJI I BARÓW BAR W HALI "F" Ilość Wózek na tace Stanowisko neutralne 300x700 3 Bemar wodny 500x700 4 Nadstawka przeszklona 5 Bemar wodny 3 komorowy 6 Nadstawka przeszklona    
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        Zaplecze gastronomiczne w hotelu. Centrum Hotelowo Konferencyjne
    

    
        
        Autor opracowania: Biuro Projektowe Kuchni Profesjonalnej ADAM RZĄDKOWSKI 05-500 Piaseczno, ul. Strusia 6a/27; Tel. +48 663 446 224; e-mail: biuro@gastro-technologia.pl www.gastro-technologia.pl Nazwa    
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        EGZ. NR 1 KOMPLEKS SZKOLNY W SOLCU KUJAWSKIM SOLEC KUJAWSKI DZ. NR 2472 86-050 SOLEC KUJAWSKI. gpvt@neostrada.pl OBIEKT LOKALIZACJA
    

    
        
        OBIEKT LOKALIZACJA EGZ. NR 1 KOMPLEKS SZKOLNY W SOLCU KUJAWSKIM SOLEC KUJAWSKI DZ. NR 2472 INWESTOR GMINA SOLEC KUJAWSKI, UL. 23 STYCZNIA 7, 86-050 SOLEC KUJAWSKI NAZWA I ADRES JEDNOSTKI PROJEKTOWANIA    
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        PRZEDMIAR WYPOSAŻENIA
    

    
        
        PRZEDMIAR WYPOSAŻENIA NAZWA INWESTYCJI : REMONT POMIESZCZEŃ PRZEDSZKOLA MIEJSKIEGO NR 2 POŁOŻONEGO NA DZIAŁCE NR EWID. GR. 1722 PRZY UL. WOŁODYJOWSKIEGO 2 W WYSOKIEM MAZOWIECKIEM ADRES INWESTYCJI : Wysokie    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Spis treści: 1. Dane ogólne. 2. Opis technologii. 3. Wytyczne dla branż projektowych. 4. Wykaz urządzeń technologicznych z wytycznymi Tabela nr 1
    

    
        
        Spis treści: 1. Dane ogólne. 2. Opis technologii. 3. Wytyczne dla branż projektowych. 4. Wykaz urządzeń technologicznych z wytycznymi Tabela nr 1 1.Dane ogólne. 1.1. Przedmiot opracowania. Przedmiotem    
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        Rzeczoznawstwo Sanitarno Higieniczne Projektowanie w Budownictwie EGZ. NR 1. Remont bloku kuchennego w Szkole Podstawowej Nr 9 w Lesznie
    

    
        
        Rzeczoznawstwo Sanitarno Higieniczne Projektowanie w Budownictwie inż. Andrzej Suseł ul. Maltańska 4 64-100 Leszno tel. 605 366 315 e-mail: andrzejsusel@op.pl -------------------------------------------------    
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        P R O J E K T W Y K O N A W C Z Y
    

    
        
        P R O J E K T W Y K O N A W C Z Y Projekt wykonawczy budynku Gimnazjum w Radzyminie, ul. 11go Listopada wraz z zagospodarowaniem terenu i infrastrukturą. dz. ew. 89/1; 89/2 obręb 04-02 Radzymin, ul. 11go    
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        Koncepcja technologii zaplecza kuchennego Zespołu Gastronomicznego Politechniki Gdańskiej
    

    
        
        Koncepcja technologii zaplecza kuchennego Zespołu Gastronomicznego Politechniki Gdańskiej 1.0 Materiały wyjściowe - podkład architektoniczny - uzgodnienia z Inwestorem - Rozporządzenie Ministra Zdrowia    
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        ZESTAWIENIE I CZĘŚĆ OPISOWA
    

    
        
        ZESTAWIENIE I CZĘŚĆ OPISOWA.0 Dane ogólne. Podstawa opracowania. Program usług gastronomiczny Sala konsumentów.0 Zatrudnienie.0 Dane do wytycznych branżowych Obliczenie zapotrzebowania wody 4.0 Odpady    
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        PROJEKT TECHNOLOGICZNY
    

    
        
        PROJEKT TECHNOLOGICZNY NAZWA OBIEKTU PUBLICZNE PRZEDSZKOLE NR 18 BUDOWLANEGO: W JANKOWICACH ZAMIERZENIE BUDOWLANE: DZIAŁ śywienia LOKALIZACJA: JANKOWICE UL. KASZTANOWA NR 7 DZIAŁKI NR 2883/17, 2884/17,    
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        ŁAZIENKA NR 10 ODDZIAŁ DZIECIĘCY
    

    
        
        ŁAZIENKA NR 10 ODDZIAŁ DZIECIĘCY PROJEKT: BUDOWA ŁAZIENKI NR 10 W BUDYNKU SZPITALA w Giżycku. INWESTOR: Szpital Giżycki sp. z o.o. ul. Warszawska 41 11-500 Giżycko OPRACOWANIE: pracownia architektoniczna    
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        vprima www. gosiewska. pl
    

    
        
        vprima www. gosiewska. pl 05-420 Józefów, ul.polna 0F tel. 50 284 625 biuro@gosiewska.pl NIP 526-003-5-43 Zamawiający: Miasto st. Warszawa Dzielnica Praga-Północ 00-987 Warszawa ul. Ks. I. Kłopotowskiego    
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        KUCHNIA. CENTRUM ONKOLOGII W BYDGOSZCZY IM. PROF. F. ŁUKASZCZYKA BYDGOSZCZ Ul. I. ROMANOWSKIEJ 2
    

    
        
        3 KUCHNIA CENTRUM ONKOLOGII W BYDGOSZCZY IM. PROF. F. ŁUKASZCZYKA BYDGOSZCZ Ul. I. ROMANOWSKIEJ 2 1. PODSTAWA OPRACOWANIA Podstawą do opracowania projektu technologii kuchni jest: Zlecenie Centrum Onkologii    
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        PRZEDMIOT, CEL I ZAKRES OPRACOWANIA
    

    
        
        CZĘŚĆ OPISOWA 1. PRZEDMIOT, CEL I ZAKRES OPRACOWANIA... 2 2. PODSTAWA OPRACOWANIA... 2 3. ZAŁOŻENIA PROJEKTOWE... 2 4. OPIS PROJEKTOWANEGO PUNKTU PRZEDSZKOLNEGO... 2 5. ZESTAWIENIE POMIESZCZEŃ OBJĘTYCH    
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        PROJEKT BUDOWLANY CZĘŚĆ TECHNOLOGICZNA
    

    
        
        PROJEKT BUDOWLANY CZĘŚĆ TECHNOLOGICZNA Obiekt: SAMODZIELNY PUBLICZNY SZPITAL KLINICZNY NR 1 MAGAZYNY: BRUDNEJ I CZYSTEJ BIELIZNY SZPITALNEJ Adres: Lublin, ul Staszica 14 A Inwestor: Samodzielny Publiczny    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Hotel Heveliusz - Gdańsk
    

    
        
        Hotel Heveliusz - Gdańsk Wykaz urządzeń - Parter lp Opis wymiar Ilość WxDxH [mm] Kuchnia Główna 1 Stół z szafką 2000x700x850 1 2 Ekspres do kawy z dwoma termosami o pojemności 6 litrów 483x508x966 1 3    
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        TECHNOLOGIA KUCHNI. 4. Zestawienie powierzchni Nr Przeznaczenie pomieszczenia Powierzchnia
    

    
        
        TECHNOLOGIA KUCHNI 1. Przedmiot opracowania Przedmiotem opracowania jest projekt technologii kuchni dla budynku restauracji przy Muzeum Archeologicznym w Biskupinie na dz. nr 199/1. 2. Podstawa opracowania    
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        PROJEKT TECHNOLOGIA KUCHNI
    

    
        
        PROJEKT TECHNOLOGIA KUCHNI obiekt; Szkoła Podstawowa Koleczkowo adres: Koleczkowo dz nr 271/3 ul. Wejherowska obręb Koleczkowo gmina Szemud, powiat wejherowski projektant mgr inż Wanda Łapińska sprawdził    
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        PROJEKTU TECHNOLOGII APTEKI SZPITALNEJ Z UWZGLĘDNIENIEM PRACOWNI CYTOSTATYKÓW I PRACOWNI ŻYWIENIA POZAJELITOWEGO
    

    
        
        OPIS DO PROJEKTU TECHNOLOGII APTEKI SZPITALNEJ Z UWZGLĘDNIENIEM PRACOWNI CYTOSTATYKÓW I PRACOWNI ŻYWIENIA POZAJELITOWEGO W WSS W OLSZTYNIE PRZY ULICY ŻOŁNIERSKIEJ 18 1. PODSTAWA OPRACOWANIA Podstawą opracowania    
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        PROJEKT TECHNOLOGICZNY BLOKU ŻYWIENIA NA TERENIE SZKOŁY PODSTAWOWEJ NR 7
    

    
        
        PROJEKT TECHNOLOGICZNY BLOKU ŻYWIENIA NA TERENIE SZKOŁY PODSTAWOWEJ NR 7 JEDNOSTKA PROJEKTOWA: BRANŻA: TECHNOLOGIA ADRES INWESTYCJI: Kielce Ul. Zimna 16 INWESTOR : GMINA KIELCE PROJEKTOWAŁ: mgr inż. Piotr    
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        PROJEKT BUDOWLANY TOM NR 2.4 TECHNOLOGIA GASTRONOMII
    

    
        
        Nazwa obiektu: STADION MIEJSKI W LUBLINIE PROJEKT BUDOWLANY TOM NR 2.4 TECHNOLOGIA GASTRONOMII Adres obiektu: ul. Krochmalna, Lublin Numery ewidencyjne działek: Działki o nr ew.: 3/3, 3/24, 3/26 obręb    
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        PROJEKTY TECHNOLOGICZNE
    

    
        
        PROJEKTY TECHNOLOGICZNE INWESTOR: Biuro Projektów Inwestycyjnych Ul. Bartycka 22A, 00-716 Warszawa OBIEKT: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi Ul.Wspólna 30, 00-930 Warszawa TEMAT OPRACOWANIA: Stołówka    
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        Wykaz wyposażenia technologicznego zaplecza gastronomicznego - Uniwersytecki Szpital Dziecięcy w Lublinie, ul. Prof. Antoniego Gębali 6
    

    
        
        Wykaz wyposażenia technologicznego zaplecza gastronomicznego - Uniwersytecki Szpital Dziecięcy w Lublinie, ul. Prof. Antoniego Gębali 6 L.P. Szt. Nazwa Model Produce nt/dost awca W y m i a r y Długość    
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        Weselna Sala Bankietowa 400 osób
    

    
        
        I KONDYGNACJA 0.1 Piec konwekcyjno-parowy 3xGN1/1 z systemem rotor.klean 1 750x773x583 9000360 16 250,00 zł 16 250,00 zł + podstawa pod piec 1 740x550x677 9051160 990,00 zł 990,00 zł + zmiękczacz wody    
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        Weselna Sala Bankietowa 400 osób
    

    
        
        I KONDYGNACJA 0.1 Piec konwekcyjno-parowy 3xGN1/1 z systemem rotor.klean 1 750x773x583 9000360 Stalgast 14 999,00 zł 14 999,00 zł + podstawa pod piec 1 740x550x677 9051160 Stalgast 990,00 zł 990,00 zł    
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        SZKOŁA PODSTAWOWA NR 6 84-230 Rumia, ul. Sienkiewicza 30. 84-230 Rumia, ul. Sobieskiego 7. Data opracowania 09. 2009
    

    
        
        TEMAT OBIEKT INWESTOR PROJEKT PRZEBUDOWY I ROZBUDOWY SZKOŁY PODSTAWOWEJ NR 6 SZKOŁA PODSTAWOWA NR 6 84-230 Rumia, ul. Sienkiewicza 30 GMINA MIEJSKA RUMIA 84-230 Rumia, ul. Sobieskiego 7 FAZA PROJEKTU PROJEKT    
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        Wytyczne dla Branż Projektowych Zaplecze gastronomiczne. Centrum Hotelowo - Konferencyjne
    

    
        
        Wytyczne dla Branż Projektowych Zaplecze gastronomiczne Centrum Hotelowo - Konferencyjne L.P. Nazwa Detale instalacyjne R z u t p a r t e r u 1.0 Przedmagazyn 1.1 Waga pomostowa (1-150kg) *Gniazdo wtykowe    
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        ZESTAWIENIE URZĄDZEŃ I WYPOSAŻENIA KUCHNI I ZAPLECZA dla Szkoły Podstawowej nr 20 w Gdyni
    

    
        
        ZESTAWIENIE URZĄDZEŃ I WYPOSAŻENIA KUCHNI I ZAPLECZA dla Szkoły Podstawowej nr 20 w Gdyni L.P. ELEMENT URZĄDZENIE PARTER ILOŚĆ GABARYTY WYTYCZNE UWAGI. Szer Gł. Wys. Elektr. Wodkan MAGAZYN OGÓLNOSPOŻYWCZY    
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        PROJEKT BUDOWLANY Z ZAKRESEM PROJEKTU WYKONAWCZEGO TECHNOLOGIA. Gmina Miasta Rumia. Szkoła Podstawowa Nr6 Rumia ul. Sienkiewicza.
    

    
        
        PROJEKT BUDOWLANY Z ZAKRESEM PROJEKTU WYKONAWCZEGO TECHNOLOGIA Temat: Szkoła Podstawowa Nr6 Rumia ul. Sienkiewicza Inwestor: Gmina Miasta Rumia Projektowała: mgr inż. Wanda Łapińska upr. proj. ST-1501/74    
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        Ilość Moc Napięcie. zakończone zaworem 1/2, gniazdo 400V 3 Szuflada z separatorem CF 1 Magazyn warzyw
    

    
        
        9.0.WYKAZ WYPOSAŻENIA TECHNOLOGICZNEGO. Ilość Moc Napięcie Lp. Wyszczególnienie Typ Gabaryty w mm szt. jedn. zasilania Gaz Wod-kan Dane techniczne Dług. Szer. Wys. kw V KW 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 RZUT    
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        P R O J E K T T E C H N O L O G I C Z N Y
    

    
        
        P R O J E K T T E C H N O L O G I C Z N Y obiekt Przebudowa kuchni wraz z zapleczem magazynowym i socjalnym w Internacie Zespołu Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego w Marianowie adres Marianowo 7 18-421    
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        Technologia żywienia w formie cateringu
    

    
        
        Technologia żywienia w formie cateringu Opracowanie zawiera podstawowe dane dotyczące wyposażenia gastronomicznego w sprzęt i urządzenia, ustawione w prawidłowe ciągi technologiczne, spełniające wymogi    
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        ZBIORCZE ZESTAWIENIE WYPOSAŻENIA GASTRONOMICZNEGO STADIONU MIEJSKIEGO W LUBLINIE PRZY UL. KROCHMALNEJ
    

    
        
        Załącznik Nr 3 do wzoru umowy ZBIORCZE ZESTAWIENIE WYPOSAŻENIA GASTRONOMICZNEGO STADIONU MIEJSKIEGO W LUBLINIE PRZY UL. KROCHMALNEJ Lp. Symbol Ilość Nazwa Cena jednostkowa netto PLN Cena jednostkowa brutto    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        ARENA OSTRÓDA CENTRUM TARGOWO KONFERENCYJNE WARMII I MAZUR - ETAP II
    

    
        
        OBIEKT: ARENA OSTRÓDA CENTRUM TARGOWO KONFERENCYJNE WARMII I MAZUR - ETAP II PROJEKT TECHNOLOGII KAWIARNII INWESTOR: Demuth Alfa spółka z ograniczoną odpowiedzialnością Ostróda spółka komandytowo-akcyjna    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        CZĘŚCIOWEJ PRZEBUDOWY POMIESZCZEŃ KUCHNI
    

    
        
        PROJEKT BUDOWLANY CZĘŚCIOWEJ PRZEBUDOWY POMIESZCZEŃ KUCHNI w Przedszkolu 3 oddziałowym w Leśnej 171 Adres - Przedszkole - LEŚNA 171 BranŜa - TECHNOLOGIA KUCHNI Inwestor: - DYREKCJA Przedszkola Opracował    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Arkusz1 PRZEDMIAR. Strona 1
    

    
        
        PRZEDMIAR Arkusz1 WYPOSAŻENIE WRAZ Z KOSZTAMI MONTAŻU DLA ZADANIA ROZBUDOWA I PRZEBUDOWA BUDYNKU SZKOŁY PODSTAWOWEJ NR 107 PRZY UL. NOWOURSYNOWSKIEJ 210/212 W WARSZAWIE NA POTRZEBY ZESPOŁU SZKOLNO- PRZEDSZKOLNEGO    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        EGZ. 1. Remont bloku kuchennego w Szkole Podstawowej Nr 7 w Lesznie. Adres : 64 100 Leszno, Al. Jana Pawła II Nr 10
    

    
        
        Rzeczoznawstwo Sanitarno Higieniczne Projektowanie w Budownictwie inż. Andrzej Suseł ul. Maltańska 4 64-100 Leszno tel. 605 366 315 e-mail: andrzej.susel@op.pl EGZ. 1 Obiekt : Remont bloku kuchennego w    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        W załączeniu do ogłoszenia: Formularz ofertowy.
    

    
        
        Piekary Śląskie, 18.04.2011 r. Ogłoszenie W związku rozpoczęciem przez Spółkę Cywilną Beata Zdebel, Arkadiusz Zdebel w Piekarach Śląskich realizacji projektu p.t.: Zakup wyposażenia restauracji oraz zaplecza    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Wymagania edukacyjne z Wyposażenia Technicznego Zakładów Gastronomicznych dla klasy I Zasadniczej Szkoły Zawodowej Kucharz małej gastronomii.
    

    
        
        Wymagania edukacyjne z Wyposażenia Technicznego Zakładów Gastronomicznych dla klasy I Zasadniczej Szkoły Zawodowej Kucharz małej. Opracowała : Jolanta Próchniewicz Dział programowy Dopuszczający Dostateczny    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Budowa przedszkola integracyjnego w Górze Kalwarii
    

    
        
        Nazwa i adres obiektu budowlanego Budowa przedszkola integracyjnego w Górze Kalwarii zlokalizowanego na działce o numerze ew. 7,110,112 obręb 3-02 Inwestor Gmina Góra Kalwaria ul. 3 Maja 10 05-530 Góra    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Aspekty higieniczne i zdrowotne przy projektowaniu przedszkoli
    

    
        
        Aspekty higieniczne i zdrowotne przy projektowaniu przedszkoli Podstawowe akty prawne Ustawa z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. z 2015 r. poz. 1412 z póżn. zm.). Ustawa z    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Nr sprawy: OPS/ODP/340/3/2012. Wykaz wyposażenia. dł. szer.wys.
    

    
        
        Nr sprawy: OPS/ODP/340/3/2012 Załącznik nr 1 do SIWZ Wykaz wyposażenia L.p. Nazwa urządzenia szt Wymiary dł. szer.wys. Opis Kuchnia główna 0.09 1 Stół do pracy 1 800x600x850 Stół wykonany na 4 nogach ze    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        KARTY WYKOŃCZENIA POMIESZCZEŃ
    

    
        
        KARTY WYKOŃCZENIA POMIESZCZEŃ WYMAGANIA FUKCJONALNE BLOK OPERACYJNY BLOK OPERACYJNY SALA OPERACYJNA możliwość swobodnego wprowadzenia łóżka z pacjentem możliwość swobodnego poruszania się zepołu operacyjnego    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Wymagania higieniczno-sanitarne dla obiektów żywieniowych i żywnościowych działających na terenie szkół
    

    
        
        Wymagania higieniczno-sanitarne dla obiektów żywieniowych i żywnościowych działających na terenie szkół opracowanie: Maria Wruk Gorzów Wlkp., 04 stycznia 2007r. 2 Podstawy prawne UE: 1) Rozporządzenie    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Urząd Miejski w Torzymiu
    

    
        
        BGN-II-341-4/06 Torzym, dn. 2006-05-05 OGŁOSZENIE O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO POWYŻEJ 60 000 EURO Przedmiot zamówienia: Dostawa i montaż wyposażenia technicznego kuchni Gimnazjum w Torzymiu 1.    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        I CZĘŚĆ OPISOWA. 1.0 Dane ogólne 1.1 Podstawa opracowania 1.2 Program usług gastronomiczny
    

    
        
        I CZĘŚĆ OPISOWA ZESTAWIENIE.0 Dane ogólne. Podstawa opracowania. Program usług gastronomiczny BUFET STUDENCKI KLUB PROFESORA PARTER Zmywalnia naczyń stołowych Zaplecze kuchenne bufetu oraz klubu Sala konsumentów    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        P R O J E K T B U D O W L A N Y
    

    
        
        P R O J E K T B U D O W L A N Y Projekt budowy budynku Gimnazjum w Radzyminie, ul. 11go Listopada wraz zagospodarowaniem terenu i infrastrukturą. dz. ew. 89/1; 89/2 obręb 04-02 Radzymin, ul. 11go Listopada    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Szczegółowa specyfikacja Technologia gastronomiczna ZP-11/10/12
    

    
        
        Myślenice, 21.11.2012r. Szczegółowa specyfikacja Technologia gastronomiczna ZP-11/10/12 Zestawienie urządzeń pracowni technologicznych 20 21 22 46 49 71 72 91 0.33.2 0.33.3 0.33.4 0.45.22 0.45.25 0.47.3    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        POWIAT POZNAŃSKI UL. JACKOWSKIEGO 18, 60-509 POZNAŃ. Inwestor: Obiekt: Adres: Puszczykowo nr działki 1321/10. branża: technologia
    

    
        
        Inwestor: Obiekt: POWIAT POZNAŃSKI UL. JACKOWSKIEGO 8, 60509 POZNAŃ ZAPLECZE KUCHENNE STOŁÓWKI LICEUM OGÓLNOKSZTAŁCONCEGO W PUSZCZYKOWIE Adres: Puszczykowo nr działki /0 branża: technologia projektował:    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Polska-Wałbrzych: Usługi przygotowywania posiłków 2015/S 013-019113
    

    
        
        1/5 Niniejsze ogłoszenie w witrynie TED: http://ted.europa.eu/udl?uri=ted:notice:19113-2015:text:pl:html Polska-Wałbrzych: Usługi przygotowywania posiłków 2015/S 013-019113 Specjalistyczny Szpital im.    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        PROJEKT TECHNOLOGII ETAP 1
    

    
        
        PROJEKT TECHNOLOGII ETAP 1 Spis treści I. WSTĘP... 3 1.1. DANE OGÓLNE... 3 1.2. PRZEDMIOT OPRACOWANIA... 3 1.3. PODSTAWA OPRACOWANIA... 3 II. OPIS TECHNICZNY... 4 2.1. INFORMACJE WYJŚCIOWE... 4 2.2. ROZWIĄZANIA    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        SPORZĄDZIŁ : Robert Bal DATA : Maj Stawka roboczogodziny : Ogółem wartość kosztorysowa robót : Słownie: WYKONAWCA : INWESTOR :
    

    
        
        KOSZTORYS INWESTORSKI NAZWA INWESTYCJI : TERMOMODERNIZACJA BUDYNKU ZESPOŁU SZKÓŁ POŁOśONEGO PRZY UL.DĄBROWSKIEGO 2 W KRUPSKIM MŁYNIE ADRES INWESTYCJI : Zespół Szkół w Krupskim Młynie ul. Dąbrowskiego 2    
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        Tabela nr 1: Wykaz wyposażenia technologicznego.
    

    
        
        Para IV PIĘTRO Szatnia personelu + aneks socjalny 1 Szafka szatniowa dwudzielna 5 350x490x1800 2 Zlew 1-komorowy typu domowego z szafką + bateria sztorcowa 1 800x500x850 3 Czajnik bezprzewodowy 1 ind.    
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        Program funkcjonalno użytkowy zespołu oświatowego.
    

    
        
        Załącznik nr 14 do Regulaminu Konkursu Program funkcjonalno użytkowy zespołu oświatowego. ETAP I REALIZACJI Zespół przeznaczony będzie dla dzieci szkolnych, klasy I-III (6 oddziałów) oraz dla dzieci przedszkolnych,    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Wykaz wyposażenia technologicznego Zaplecze gastronomiczne
    

    
        
        Wykaz wyposażenia technologicznego Zaplecze gastronomiczne Centrum Hotelowo - Konferencyjne W y m i a r y D a n e i n s t a l a c y j n e L.P. Nazwa Szt. Długość Głębokość Wysokość Moc Napięcie Gaz Woda    
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        OPIS TECHNICZNY. Przedmiotem opracowania jest modernizacja szkoły podstawowej nr 112 przy ulicy Berensona 31/Zaułek 34 w Warszawie Część wentylacyjna
    

    
        
        1 OPIS TECHNICZNY 1. Przedmiot opracowania Przedmiotem opracowania jest modernizacja szkoły podstawowej nr 112 przy ulicy Berensona 31/Zaułek 34 w Warszawie Część wentylacyjna 2. Podstawa opracowania 2.1.    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        TECHNOLOGIA POMIESZCZE
    

    
        
        TECHNOLOGIA POMIESZCZEŃ OŚRODKA POMOCY SPOŁECZNEJ, WARSZAWA-WOLA, UL. BEMA 91 OPRACOWAŁ:... GRUDZIEŃ 2008 2 ZAWARTOŚĆ OPRACOWANIA I CZĘŚĆ OPISOWA 1.Cel opracowania.... 3 2.Podstawa opracowania.... 3 3.Dane    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        PRZEDSZKOLE NR 10 W JAROSŁAWIU 2849 OBR.5 OS.KOMBATANTÓW 22 JAROSŁAW
    

    
        
        OBIEKT: PRZEDSZKOLE NR 10 W JAROSŁAWIU 2849 OBR.5 OS.KOMBATANTÓW 22 JAROSŁAW INWESTOR: TYTUŁ: BRANŻA: GMINA MIEJSKA JAROSŁAW UL. RYNEK 1 37-500 JAROSŁAW Technologia zaplecza gastronomicznego Technologia    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        OPIS DO INSTALACJI SANITARNYCH
    

    
        
        OPIS DO INSTALACJI SANITARNYCH 1. DANE OGÓLNE Inwestycja obejmuje przebudowę i remont budynku OSP w piotrowicach, dla prawidłowego funkcjonowania zaprojektowano wewnętrzne instalację C.O. oraz instalację    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        WYTYCZNE BRANŻOWE DO PROJEKTU TECHNOLOGII MEDYCZNEJ APTEKI SZPITALNEJ W WOJEWÓDZKIM SZPITALU SPECJALISTYCZNYM W OLSZTYNIE
    

    
        
        WYTYCZNE BRANŻOWE DO PROJEKTU TECHNOLOGII MEDYCZNEJ APTEKI SZPITALNEJ W WOJEWÓDZKIM SZPITALU SPECJALISTYCZNYM W OLSZTYNIE 1. pokój socjalny 15,40m 2 2. ekspedycja drobna 12,50m 2 3. magazyn ekspedycji    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        PRACOWNIA PROJEKTOWA AMS studio Anna Ślęzak ul. 3-go Maja Sośnica
    

    
        
        PRACOWNIA PROJEKTOWA AMS studio Anna Ślęzak ul. 3-go Maja 22 37-555 Sośnica OPIS TECHNICZNY DO PROJEKTU: PRZEBUDOWA I ZMIANA SPOSOBU UŻYTKOWANIA PARTERU BUDYNKU POSZKOLNEGO, W RADAWIE, DZIAŁKA NR EWID.    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        Warunki dzierżawy STOŁÓWKA
    

    
        
        Warunki dzierżawy STOŁÓWKA I. Przedmiot dzierżawy Przedmiotem dzierżawy jest część gastronomiczna Weterynaryjnego Centrum Kształcenia Podyplomowego PIWet- PIB, zlokalizowana na terenie PIWet- PIB w Puławach,    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        B R A NŻA : T E C H N O L O G I A K U C H N I
    

    
        
        PROJEKT WYKONAWCZY przebudowy i adaptacji budynku zamieszkania zbiorowego przy ul. Barcickiej 2 w Warszawie, na potrzeby Ośrodka Wsparcia Dziecka i Rodziny Koło działka nr 61 z obrębu 7-05-09 TOM VI B    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        PROJEKT BUDOWLANY BRANŻA ARCHITEKTONICZNO TECHNOLOGICZNY
    

    
        
        Ł u k a s z M i c h a l a k 64-000 Kościan, ul. Słowackiego 7 tel. 603 130 601, NIP 6981726655 TEMAT PRZYSTOSOWANIE POMIESZCZEŃ SZPITALNYCH NA ODDZIAŁ REUMATOLOGII LOKALIZACJA KOŚCIAN, Ul. SZPITALNA 7    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        WYKAZ WYPOSAŻENIA WCHODZĄCEGO W SKŁAD PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA:
    

    
        
        WYPOSAśENIE BUDYNKU NR Lp. Nr Nazwa Ilość Pomieszczenie Pojemnik na papier toaletowy 2 Łazienki / 0.2/ 0.6 / 0.7 /.3 /.4 /.8 /.9 /./.3 / 2 2 Szczotka do wc 2 Łazienki / 0.2/ 0.6 / 0.7 /.3 /.4 /.8 /.9 /.    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        PROJEKT TECHNOLOGII KUCHNI
    

    
        
        WAW NAZWA INWESTYCJI BUDOWA PRZEDSZKOLA PIĘCIOODZIAŁOWEGO NR EWIDENCYJNY LUBANIE, GMINA LUBANIE DZ. NR 77/14 PROJEKT TECHNOLOGII KUCHNI INWESTOR GMINA LUBANIE LUBANIE 28A, 87 732 LUBANIE JEDNOSTKA PROJEKTOWA    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        ZAWARTOŚĆ OPRACOWANIA
    

    
        
        1 ZAWARTOŚĆ OPRACOWANIA I.CZĘŚĆ ARCHITEKTONICZNA 1. Opis techniczny 1.1. Opis ogólny. 1.2. Materiały źródłowe. 1.3. Zakres modernizacji. 1.4. Opis stanu istniejącego. 1.5. Opis robót modernizacyjnych.    
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        PROJEKT TECHNOLOGICZNY
    

    
        
        J.W. PROJEKT 05-300 Mińsk Mazowiecki; ul. Sędomierska 6 lok. 15; tel.0 603 056 771; e-mail: jw.projekt@wp.pl Inwestor: GMINA WIELISZEW, 05-135 WIELISZEW UL. MODLIŃSKA 1. PROJEKT TECHNOLOGICZNY Obiekt:    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 PAWILON III PRZEDSIONEK 1 1
    

    
        
        L.P. Poz. na rys. Nazwa sprzętu lub urządzenia Model Wymiary ( s x g x w ) Zapotrzebowanie mocy (kw) 400 V 230 V gaz Ilość ( szt.) Woda i ścieki 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 PAWILON III PRZEDSIONEK 1 1 szafa na    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        PROJEKT TECHNOLOGICZNY
    

    
        
        NAZWA I ADRES JEDNOSTKI PROJEKTOWANIA: APS 97 Bartosz Kozłowski 05-500 Piaseczno ul. Powstańców Warszawy 16a/22 tel. 0 606 770 355 PROJEKT TECHNOLOGICZNY NAZWA OBIEKTU BUDOWLANEGO: ADRES OBIEKTU BUDOWLANEGO:    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        PORADNIA REHABILITACYJNA W SZPITALU W SZUBINIE
    

    
        
        4 OPIS TECHNOLOGICZNY PORADNIA REHABILITACYJNA W SZPITALU W SZUBINIE NOWY SZPITAL W NAKLE I SZUBINIE sp. z o.o. Zakład Opieki Zdrowotnej ul. A. Mickiewicza 7 Nakło/ Notecią 1. PODSTAWA OPRACOWANIA Podstawą    
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        ARKUSZ KALKULACYJNY OKRELAJCY CEN OFERTY
    

    
        
        .. Załcznik nr 1A do Piecz nagłówkowa Wykonawcy ZP/AGS/05/D/2009 Data. ARKUSZ KALKULACYJNY OKRELAJCY CEN OFERTY Lp. oznacz. Wyszczególnienie urzdze J.m. Ilo Kwota Cena "A" 1 1 2 2 3 2a "B" 4 3 5 4 "C"    
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        mgr inż. Alina Jamka
    

    
        
        mgr inż. Alina Jamka Podstawy prawne: Ustawa z dnia 25 lipca 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tj. Dz. U. 2010, Nr 136, poz.914), Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady WE nr 852/2004    
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        2. Zestawienie pomieszczeń. W skład projektowanego Zakładu Opieki Zdrowotnej wchodzić będą pomieszczenia ; następujące
    

    
        
        1. Przedmiot opracowania Podstawą opracowania jest: - Rozporządzenie Ministra Zdrowia w sprawie wymagań, jakim powinny odpowiadać pod względem fachowym i sanitarnym pomieszczenia i urządzenia zakładu opieki    
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        - od 1 roku do 3 lat... - przedszkolnym... - szkoły podstawowej... - szkoły gimnazjalnej... - szkoły ponadgimnazjalnej...
    

    
        
        Strona 1 (5) Pieczęć państwowego inspektora sanitarnego Formularz do protokołu kontroli Nr.. z dnia... Ocena stanu sanitarnego placówki opiekuńczo-wychowawczej lub instytucjonalnej pieczy zastępczej Uwaga:    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        PROJEKT TECHNOLOGII KUCHNI
    

    
        
        Pracownia Projektowa R & R Renata i Rajmund Puto- Prądzyńscy Koszalin ul. Łużycka 70/1, NIP 669-23-03-813, tel. 094/ 341 99 63, 605 542 546 PROJEKT TECHNOLOGII KUCHNI Obiekt: Przebudowa i zmiana sposobu    
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        FORMULARZ CENOWY. Załącznik nr 4 do SIWZ. Lp. Wyposażenie i sprzęt Razem wartość netto w PLN. 1. Meble. Toaletka z zabudową na minibar, blat HPL
    

    
        
        Projekt pod tytułem Wioska wakacyjna Boszkowo, współfinansowany przez Unię Europejską w ramach Wielkopolskiego Regionalnego Programu Operacyjnego na lata 2007-2013, Działanie 6.1 Turystyka, Schemat I -    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        OPIS TECHNOLOGICZNY. 1. Podstawa opracowania. 2. Zakres opracowania
    

    
        
        Nazwa obiektu : Sala gimnastyczna z zapleczem socjalnym i łącznikiem do Publicznego Gimnazjum w Zagwiździu przy ul. Lipowej 68 Inwestor : Gmina Murów, ul. Dworcowa 2, 46-030 Murów Lokalizacja : 46-030    
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        Formularz do protokołu kontroli Nr.. z dnia...
    

    
        
        Strona 1 (5) Pieczęć państwowego inspektora sanitarnego Formularz do protokołu kontroli Nr.. z dnia... Ocena stanu sanitarnego internatu, bursy oraz innych placówek całodobowych zapewniających opiekę i    
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        WYKAZ RYSUNKÓW PRZYKŁADOWE KARTY TECHNICZNE URZĄDZEŃ TECHNOLOGICZNYCH
    

    
        
        SPIS TREŚCI STRONA TYTUŁOWA ------------------------------------------------------------------------------------------1 SPIS TREŚCI ----------------------------------------------------------------------------------------------------    

    
        Bardziej szczegółowo 
    




    
        PROJEKT TECHNOLOGII ETAP 1
    

    
        
        PROJEKT TECHNOLOGII ETAP 1 Spis treści I. WSTĘP... 3 1.1. DANE OGÓLNE... 3 1.2. PRZEDMIOT OPRACOWANIA... 3 1.3. PODSTAWA OPRACOWANIA... 3 II. OPIS TECHNICZNY... 4 2.1. INFORMACJE WYJŚCIOWE... 4 2.2. ROZWIĄZANIA    
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        Dotyczy: ZAPROJEKTOWANIE, UZYSKANIE POZWOLENIA I PRZEBUDOWA POMIESZCZEŃ KUCHNI SZPITALNEJ W S.P.W.S.Z. przy ul. Arkońskiej 4 w Szczecinie.
    

    
        
        c. d. Załącznik Nr 5 TYPOWANIE ROBÓT NIEZBĘDNYCH DO WYKONANIA MODERNIZACJI POMIESZCZEŃ KUCHNI SZPITALNEJ Dotyczy: ZAPROJEKTOWANIE, UZYSKANIE POZWOLENIA I PRZEBUDOWA POMIESZCZEŃ KUCHNI SZPITALNEJ W S.P.W.S.Z.    
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        PUBLICZNE NR 3 W BRZEGU PRZY UL. ZIELONEJ 23 WENTYLACJA POMIESZCZEŃ KUCHNI 1
    

    
        
        PRZEDSZKOLE PUBLICZNE NR 3 W BRZEGU PRZY UL. ZIELONEJ 23 1 1. Podstawa opracowania str. 2 2. Cel opracowania str. 2 3. Zakres opracowania str. 2 4. Założenia wyjściowe str. 3 5. Obliczenia przekrojów kanałów    

    
        Bardziej szczegółowo 
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